ANOTACIA

Odborny vycvik je prakticky predmet, ktory prepdja teoretické vedomosti s praktickymi
zrucnostami potrebnymi v gastronémii a hotelovych sluzbach. Zameriava sa na technologické
postupy, odbornu obsluhu, pracu s potravinami a administrativne ukony, pricom kladie déraz
na hygienu, bezpecnost a profesionalne spravanie. Vyucba rozvija manudlne zrucénosti,
pracovné navyky, komunikaciu a organizacné schopnosti a vyuziva moderné metddy, ako
projektové varenie Ci tematické dni. Odborny vycvik pripravuje Ziakov na kvalifikovanu pracu
v gastronomickych a hotelovych zariadeniach.



